
Акт проверки столовой ГБОУ СОШ ЛЬ 10 кОЩ ЛИК>> г.о.Отрадный

о, uZ%, /УzzЦЙа z02"<!гою

составили настоящий акт в том, что << 11
проведена проверка качества питания в школьно
г.о.Отрадный.

В ходе проверки выявлено:

202 была
столовой ГБОУ СОШ N9 10 (ОЦ ЛИК)

1.Школьной столовой на ,а, РrrИЙ 
'0Й.было 

предложено меню:

Перечень блюд

ЙrПr //Й/r/

Меню представлено/не представлено в общем зЕuIе и соответствует/не соответстВУеТ

утвержденному 1 0-ти дневному меню

2.Организация питанИЯ: /) / ,r/ l)
наличие о.*rоr",*;;;;;;."", /2r,4пп ru_rza /!/, ц,ааф z/az,
Наличие условий для мытья рук (раковины, умывальники, сушилки/полотенца):

'rorrrn/ 
' 
"z'/a/z, rzazgш?, Г " " ,-" ?

Наличие соответствующего числа посадочных мест:,
;gczLtz//?z-b с ??/2zё/ 9{///VZ-/-/-///

3.Работа пищеблока:

Наличие спецодежды и СИЗ у работников:
l){ //a/z/i/.1-/Zr'

Соблюдение температуры пgIачи блюд:
,|r'-(lz/r'ZZ 2xzl4za-

На-гlичие7курн алов контроля
/ /-/.Пzsz.t2-{rzr,

Наличие технологических карт приготовления блюд:
/./.{?z./zl2 .

Масса порuий
по итогам
взвешиваЕия



4.Эстетичность накрытия :

Наличие са.гlфетниц и саilфеток:
/ ,,,2?z ///Z./Z.a

гигиеническое состояние столов:
r//a;7zz-

Наличие соответствующего количества разносов:
7.е-

Наличие удщего количества столовых приборов:

гигиеническое состояние

с актом ознакомлены:

Комиссия: .-
//r?//?r/rrzr.rre {/

наличие fъостояние



Акт проверки столовой ГБОУ СОШ М 10 кОЩ ЛИЩ>> г.о.Отрадный

oru, , " ,.:,"'')l."2О2iгою

Комиссия в составе: .7

i, riL rИ,, l ;-/.z'r:фz : ,fu"{zzpz-a/;/-ar/

составили настоящий акт в том, что (, )) была
проведена проверка качества питания в школьно
г.о.Отрадный.

В ходе проверки выявлено:

'Ьтоловой ГБОУ СОШ Ns l0 кОЩЛИК>

1.Школьной столовой на ,*!'1, Ur;//"al; '.

--7- 202Ьп было предложено меню:

Меню представлено/не представлено в общем заJIе и соответствует/не соответствует

утвержденному 10-ти дневному меню

2.Организация питания :

Ншlичие дежурных педагогов: а///2 / е /b,a&aИcza-
Наличие условий для мытья рук

2azt a-f,/:Zьaa/

Зiвтрак/обед Перечень блюд Масса порuий
по меню

Масса порuий
по итогам
взвешивания

Вкусовые
качества

;l.rЙ*/nb {а/р/ а4ца /l?l/. /л zl r*/prrr.z-
lt/lZsи frzaa е э?/эD ///z/ 2'7Йаzzrьr Wiц"/.
??/п,ц/ С-{//И/. l" l2и Z2Ииz-,
//

Наличие соответствующего числа посадочных мест:

3.Работа пищеблока:

Наличие спецодежды и СИЗ у работников:

,.4;77z7:r:,/l; ,ь-"
Соблюден.;ле температуры по

)!.ё/64т, Z,
Наличие жу

блюд:////-,Za/
за питанием:

/-a?-/.€-e/zaz-
Наличие технологических карт приготовления блюД:

l,а-//Zе//Z€-4--

?d7//E/aZ /йt /zэlzrz / а



4.Эстетичность накрытия:
Наличие салфетниц и са.пфеток:

?иir,r-'t 7t 7..zzОа-zZ-. !- р +, aF ,- , ,е 
a7 ч,Е,е,

гигиеническое состояниs столов :

al-lc-Eaz /4-4,
Наличие соответствующего количества разносов:

-l //'L/z/il {l/"l"
наличие соответствуюшего количества столовых поибооов:

.-","''-;);,),ui),rаЪ:2Lа;2'7ЫtпdrС-*zz-Де-

Ги ги ен и че"-.?,:, 
:: :i: у"" "}уу оо 

",? у)r:,)-sJ йlрOн-6
Заключениеz,,,_

Lz-zlацюJfo;; atzzad ty'z-zz-*r-az-az-o
e.-L/ /4 /4

'4-ьu-/-

Предложения:

с актом ознакомлены:



Акт проверки столовой ГБОУ СОШ ЛЬ 10 (ОЦЛИК>> г.о.Отрадный

о, ,, /{)r, 
"о,пЛrп 

202 Ьода

F.c

состzlвили акт в том, чгУ( 202fu.b была

проведена проверка качества питаЕия в школьной столовой гБоУ соШ Ns 10 кОЦ JIИК>

г.о.Отрадньй.

В ходе проверки выявлено:

1.Школьной столовоП 
"" 

,Ф, ./, ZO2Ь.было предложено меню:

Перечень бшод Масса порчий
по меню

Масса порuий
по итогап4
взвешивания

Вкусовые
качества

Ц7И а,баl4ял,,-
!dаrэюп, й /z+r?r,ll, lюD dр/ O4r^rl .

т (/
/,о,о 1 о,fuU

dдЯ-п-р,-
| -rqfooap /fр | 

Эоэ бУл,цJ

угвержденному 10-ти дневному меню

2.Организация питания:
Нали.ше дежурньrх педЕгогов: ё ra,.7zfr7,-e/ ф-q

Ншtичие условиЙ дJIя мытья рук Факовины, рБIваJIьники, сушилки/поjrотенца):

*чr_о, " 
,,-Г - 

rcпог, / rrго:ълrrо- rоr_&

Нали.ше соответствующего числа посадоЕIных

3.Работа пищеблока:

Наличие спецодежды и СИЗ у работников:
, |/l,c4еiap

Собшодение температуры подаtIи блюд:
rИZ,lаz-ll,YZ

Наличие журнчtлов контроJIя за питанием:
Ц.а,е-,lО-ГЩ,

Наличие техЕологических карт приготовления блюд:
ml,cez-adetr

Комиссия в

ц

Щ/нeпpедстaBленoвoбщeмзaлеиcooтBeтстBy9т/неcooтветствyeт

L



4.Эстетичность накрьпия:
Нали.пrе салфетrrиц 

у*фжь, и..р.л4 la? -/<

е-Г4rDЛ pt Oell kort
столовьt( приборов:

с rа)ъ)z

g.Га;ъj7lсD*/
посуды:,а-?

гигиеническое
g.tп-Л,С

Ншиw.е соответствующего колиЕIества

Налитле соответствующего.

наличие и состояние

гигиенкческое состоfiIие

Заrспю.ц9ние:

Предrожепияз

lJ
.r

,.ll.i;: ;;li:.,,ili.i. " - i',",,,.. .
1ri ifi .i; 

i ll1i ; ii"i:i; ;1.1;;,r';;l:,.' 1.. -i
,,jl.r;:,,-.r, - l,..,.,_ r :,.

;}
;]

С актом



Акт проверки столовои ГБОУ СОШ ЛЬ 10 (ОЦ ЛИК> г,о,Отрадный

о, u 7. ,, /А , 202 ,,LтОпа

в составе:

2.Организацпя питанпя:

Наличие дежурньD( педагогов:

'а4. /'
,rд

бьша
9i*}J,сойаriиfiи настоящий акт В Том, ЧtQ \\ Ё'l '{r- - rБГiъоrбшмю коЦ ЛИК>

проведена проверка качества питания в школьной столоl

г.о.Отрадный.

В ходе проверки выявлено:

. N /д 202l-t,было предложено меню:
1.Школьной столовоЙ на <<,f>> ,7" _ _ _

меню представлено/не представлено в общем зале и соответствует/не соответствует

уrвержденному 1 0-ти дIrевЕому м9ню

аr.ltеl,Тс"-2

наличие условий дJIя мытья рук (раковины, уIuывшIьЕики, сушилки/п*"":::)]

3.Работа шищеблока:

Наличие спецодежды и СИЗ у работников:

ип-L€ёоL/

па,/"?{:

Соблюдение темrrераryры подачи бдюл:
.' и-а,

Наличие журIIаJIов коЕтроля за
tС"UzаfС-rО



4.Эстетичность накрытия:
Наличие салфетниц и салфеток:

u-l-aze7e.-/
гигиеническое состояние столов:

?,цс-ГrZе:
Наличgе соответствующего количества разносов :

На-пичие соответствующего
с'
столовьIх приборов:

оо-r-Ё

cz-t' /CZJ-

Наличие и состояние столовой пос#ды:

.aacf &^-Р

Предложения:

с актом ознакомлены:

Комиссия:



Акг проверки столовой ГБОУ СОШ ЛЪ 10 (ОЦ ЛИК> г.о.Отрадный

от <<aJ>>

/1.л - /aa-z-e7 V|lее

ий акт в том, ,{{rф, й_
ьной

202 была
проведена проверка качества питания в школ столовой ГБОУ СОШ N9 10 кОЦ ЛИК>
г.о.Отрадный.

В ходе проверки выявлено:

1.Школьной gтоловiл,ft на <dl> а/ ?02Ц. было предлоrсепо меню:

Меню предстчlвлено/не предстtlвлено в общем зzlпе и соответствует/не соответствУет

утвержденному 10-ти дневному меню

2.Организация питания:
Наличие дежурньD( педагогов : llcфZzort,z&?

Завтраrс/обед Перечень б.тпод Масса порций
по меню

Масса порuий
по итогtлil{

взвешив€tния

Вкусовые
качестм

qаl/Ы.4*
J,tФаойаz.tдl
е пr,lдruэ,r/ }99 J,"ч ,hЛ (

а V р
|lrцl Сл*а,!аюч1 алю

wJtБ

Наличие усповий для мьшья рук факовины, р{ыв€Iльники, сушилки/полоТёiiЦа)?

Соблюдение темперirтуры пода!м

Нали.*rе журналов контроJIя за питаниеМ:
!,{о,l-tёlt^ -э t о-?

Напи.п,Iе техЕологических карт приготовления блюд:
L4--r,a/4,4,4e4

Напи.rие соответств)rющеrо числа пос4дочньIх
l,/,/J-elo.?rln-P Ф /2jr,-a..atzza-э/-.l.,/2a-2

3.Работа пищеблока:

Наличие спецодежды и СИЗ у работtrиков:

H,t tzeЙc-"-p



4.Э стетпчЕOсть Еакрытпя :

Наrптшtе салlфетниц п саrrфеток:
црl2леtzГ &.|

гигиеническое состояние столов:

Наlпrфе соответствующе|9 колIдIества рд}носов :

|4tel/.<P.J/ к-О-{е
Налише соответствующего столовьD( прибодов:

-2,/ ,zP"a - [е
Halrrwe и состояЕие

2uсrал? qсавd
Гигпенпческое состояЕие сголовой

Пред;rоrrсепия:

;\

С arcToM ознакоIIJIеЕы:

иёц
:,

|.

:i.1,

Коttдпсспя: .,-

,a, ., 1 , ],, . .. ,-.



В ходе проверки выявлено:

1.Школьной сголовой на 9Ь>_фJ02.1г. было предложено меню:

Меню представленq/не представлено в общем зале и со9т;99]стру9Ifuе соответСТвУеТ

утвержденному 10-ти дневному меЕю

'rna,:
Dвgтепвулъtи зп QLгrднцЕ + Ь gЧИТЁ/|ЁИ

Наrпrчие условий дJuI мытья рук факовины, умывшIьники, сушилки/поЛОТ€Н;а)r

Рркrниицii , рlЫ,,r (rиекоф , Бg ,Тtнtlэq. :

2.Организация питания:
Налищ,lе дежурЕьD( педагогов :,

3.Работа пищеблока:

Наличие спецодежды и СИЗ у работников:
_+

"й 
а"т 

" 
,Й, *Ъ YrY, OZ ZO2t[г. в &,, ЦО _ была

проведена проверка качества питаЕиrI в школьной столовой гБоУ соШ Ns 10 (ОЦ JIИК)
г.о.Отрадньй.

Завтрак/обед Перечень блод Масса порчий
по меню

Масса порций
по итогаIvI

взвешивания

Вкусовые
качества

gfrвтрАк
[luЕNиЧнА1 ,Acll

NотlЕтА л-|яснА'
2ý0 2+l lор.

чаи trЕрIь,и q
е4хяАои 2оо Loo {ор

Бя] of/ ý0 +

Собiподение температуры подачи блпод: +
Наличие журнtIлов контроJIя за питtшием: +

гс нали.п,rе техноломческих карт приготовления блюд:



4.Эстетичность накрытпя :

Налиц,tе саlrфетниц и сшlфеток:
f

гигиеническое состоянио столов:
ttйс,7ьl F

НшrиЧе соответствующего коли.Iества разносов:
+

Налишле соответствующего количесба приборов:столовьD(
+
+Нашtчие и состояние столовой пос#Еr:

Гигиеническое состолIие столо *i 
:r";!rtr;,

гоrDво// - 77lИll

Предrоясенпяt

ir
l

С аrсгом ознакоIIIJIеЕы:
kYV. рАБ

.,lr*it.;ё,iliffi. ..;1:l:j r,",_., :, ;jli'::.;"] i

,,}

t]

Комшсспя: _- ,-,, м,;,:



Акт проверки столовой ГБОУ СОШ ЛЬ 10 (ОЦ ЛИК>> г.о.Отрадный

пб

настоящий акт в том, что << 
/ 

>> 202_г. в была
проведена проверка качества питания в школьной столовой ГБОУ СОШ N9 10 KOI] ЛИК>
г.о.Отралный.

В ходе проверки выявлено:

Меню представлено/не предстzlвлено в общем заJIе и соответствует/не соответствует

утвержденному 10-ти дневному меню

2.Организация питания:
Наличие дежурньж педагогов: УЫсп+е"rc о rcапСfrо"сz- t<+аС-ааа-lе--

На_пичие условий для мытья рук (раковины, )rмыв€tпьники, сушилки/полотенца):

/,/al ,q 2g25\ою

Перечень блюд Масса порчий
по меню

Масса порций
по итогап,I

взвешивания

Вкусовые
качества

qa?Thae
kaco<-e, ,о,1*4 -
|.74па.l 

"r{.4оо.
2эо }3ý

h.ццrИ 2оо 2об

й;а" е ебtrч 74 7r

Наличие соответствующего числа посадочных

3.Работа пищеблока:

Наличие спецодежды и СИЗ у работников:

'а/,LеUп-аz--

Наличие технологических карт приготовления блюд:

f



4.ЭстетпчнOсть накрьшпя:
нали,пrе саrrфегниц и салфеток:

гигиеническое состояние столов:
4/OCC4r?7/?z,e-

Налифrе соответствующего колиrIества разносов:

Налиwrе соответствующего столовьD( приборов:

нашrчие и состояние столовой

Гигиеническое состолIие столовой посуды:

Предrоженпяt

с аrсгом ознакомлены:

Комшссия:
,']a.".

:,i:
,];ii

,,,*,:,

il

i

?.



Акт проверки столовой ГБОУ СОШ Лh

от к /9>

10 (ОЦ ЛИЮ> г.о.Отрадный

оq 202_.L гола

/Ur2 ВР
составили акт в том, чтd<@> г.в 3: Ю была

проведена проверка
г,о.Отрадный,

качества питания в школьной столовой ГБОУ СОШ ]ф 10 кОЦ ЛИК>

В ходе проверки выявлено:

1.Школьной столовой на "19, Й , 202L r. было предложено меню:

2.Организация питания:
Наличие дежурных педагогов:

Наличие условий для мытья рук (ракdвины, умывальники, сушилки/полотенца):

Завтраrс/обел Перечень блюд Масса порций
по меню

Масса порций
по итогам
взвешивания

Вкусовые
качества

оtеа
r

Сяп rрLFиаи 2ао 2ьо
v fu1Рща Ч.д.

е обаll,,
,foo

1

у*w*,
ац,I)а,lv!^

,l5D Jo*
lao

наличие соответствующего числа посадочных мест я&"U

3.Работа пищеблока:

Наличие спецодежды и СИЗ у работников:

аа€
Соблюffение температуры подачи блюд:

Наличие журна;lоЪ KoHTpoJuI за питанием:
ас__-

н*rrrйанологических карт приготовления блюд:

нtl

комиссия в составе:
,с J*



4.Эстетичкость накрытия :

ншlи.пrе саlrфетниц и салlфеток:

НаtrиЧце соответствующего рЕlзносов:

гигиеническое состоян "Ж:%:Ж)

состояЕие столов:

Предrоясеппяз

с аrсгом ознакомлецы:

Комисспя:

Prфlxs



Дкт проверки столовой ГБоУ соШ л} 10 (ОЦ ЛИК>> г.о.Отрадный

от </6 > ,s-ea:l' 202;fuгола

"/д

составили настолщrй акт в том, чло <<JID> г.в 4U !d,f
ГБОУ СОШ NS

бьша
10 (ОЦ ЛИК>проведена проьерка качества питtшия в школьной столовой

г.о.Отралньй.

В ходе проверки вьцявлено:

1.Школьной столовоП r," ,<Ь, ,соаl, ZOфnбыло предложено меню:

Завтаlс/обед Перечень бrпод Масса порчий
по меню

Масса порчий
по итогаilt
взвеIIIивtlIIия

Вкусовые
качества

,lл-{r*,h.а ИРИ la, Zn/ . h,. l :,li,<l, 7

r I
I l, l"i.- чt,! i Z -ц| *. Ц,ý,С ia;c, !-Еь 

а ,x{,U *чr

{

\Luц,t 
Ъе,{1-и. е i'rii! ,л.,lj'i L ,.Lt}с v.ah

h:lt ЁИЗ X,t,O ;{-al)

МешО представЛено/не представлеIIо в общем зtще и соответствует/не cooTBeTctByeT

уrвер)Iценному 1 O-TTI дIIевIIому меЕю

2.Оргавизацпя питания:
На-пи,wtе дежурньD( педtгогов:.

Натпт.пrе условий дIя мытья рук факовины, умывaJьники, сушилкlт/полотенца):

+

Наrrи.пrе соответствующего Iмсла посадоtIЕьD( мест:,

3.Работа пищеблока:

Налиш,Iе спецодежды и СИЗ у работников:

Соб.тдодевие температуры подаlм бrпод:

Наличие журналов KoHTpoJuI за
,;, , -'-- -

На,шr.пrе техноломческих карт приготовпеЕия ОJIюд:]с ] i_,i

r



4.Эgгетичкость накрр пия:
наrrи.пtе салфетнпц и салфеток:

гигиеническое состояние столов:
l,LaLOe(/?

Zts P-.Boe.rl>e

НшrиF_lе соответствующего_,колцчества разносов :

/4.юJZL{-OxJ/
Наrrицле соответствующеry

ншпrwrе и соgголIие
/+vеч.рС

- l-c-

йz(Иъсё?2

Предrожекияв

ь
,l

С arcToM ознакомлены:
ь!|,,, л, ftЪа,r;ltо,,*./р,

Компсспя: ,,;":3i,'';., -:.И'В'

ii

J.|.: i:],


